Stellenbeschreibung: Souschef

Schliisselqualifikationen:

e gute und sichere Umgangsformen

« gepflegtes, attraktives AuRReres

e Erfahrung in der gehobenen Gastronomie

e Guter sprachlicher Ausdruck

e Teamféhigkeit, sicherer FUhrungsstil

e Wille zur Weiterbildung

e Loyalitat und Verschwiegenheit, Ehrlichkeit

e Luckenlose Kenntnisse Uber das Hotel und unser gesamtes Angebot
e Sehr gute Ortskenntnisse in Bad Fissing und die Umgebung

Aufgaben-/Verantwortungsbereich:
e Tagliche Aufgabenverteilung in der Kiiche und der Spulkiiche, tagliche Service- und
Kichenbesprechung
e Tagliche Kontrolle der Lagerraume, der Kuhlhduser und der Kiihlfacher in der Kiiche
e Warenannahme und Kontrolle

e Unterweisung, Kontrolle und Schulung der Kéche, Auszubildenden und Spiiler:
- Umgang mit Speisen
- Arbeitsablaufe und Arbeitstechniken
- Umgangsformen und Gastekontakt
- Hygienevorschriften HACCP, Sauberkeit und Ordnung

e Tagliche Kontrolle des Friihstiicks-, Mittags- und Abendbuffets

e Tagliche Kontrolle der Halle-Kiiche im Neubau

e Standige Kontrolle der Kiichenmitarbeiter — Standard ,Persénliches Erscheinungsbild®
e Taglicher Gastekontakt, sowie aktive Reklamationsbearbeitung

e Speisen- und Menukalkulation — Kostenkontrolle

« Erstellen der Speisekarten und Menukarten in Zusammenarbeit mit dem Serviceleiter,

Einfihrung einer gesunden Vitalkiiche (Vitalmenu: vollwertig, fleischlos, kalorienreduziert)

e Organisation von Bankettveranstaltungen in Zusammenarbeit mit dem Serviceleiter,

Ausarbeitung von Menivorschlagen und Vorschlagen fir Pausenverpflegung bei Tagungen

e Ausarbeitung und Einfihrung von Kiichen-Standards und Zustandigkeitslisten
e Standige/tagliche Qualitatskontrolle und Qualitatssicherung im Bereich F&B

e Standiger Informationsaustausch und Absprache mit den Abeilungen ,Hausdame®,
.Rezeption“, ,Service", sowie mit der Buchhaltung und dem Einkauf
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